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El Invernadero nace de la ilusión por compartir los
momentos más especiales de la vida, de crear
sensaciones únicas en un lugar idílico lleno de
vegetación.

Sobre nosotros

Al frente está nuestro Chef Nacho Barcos  y Berta
Font que junto a su equipo gastronómico
personalizan cada evento para que sea único e
irrepetible. 

Se trata de un espacio versátil y con muchas
oportunidades para celebrar cualquier tipo de
evento.

¡Gracias por confiar en nosotros!
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¿Cómo
trabajamos?
1

2
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Os damos toda la información que necesitéis sobre nosotros. En
este dossier podréis encontrar tanto un listado de todas las
exquisiteces que ofrecemos como menús orientativos. 

Será un día para comer, disfrutar y elegir el menú más importante
de vuestra vida. Podréis personalizarlo después de probar los
platos y junto con nuestro Chef , crearéis un menú que dejará
sorprendidos a todos vuestros invitados.  

Con la firma del contrato y el pago de la fianza, ¡ la fecha es 100%
vuestra ! 

¿Habéis venido a ver el espacio y os habéis enamorado, pero
necesitáis algo más de tiempo? ¡No os preocupéis! Os
prereservamos la fecha sin coste!

A pesar de que durante todo el proceso os solucionamos todas
vuestras dudas, siempre nos gusta repasar cada uno de los detalles
antes del gran día, para que todo sea tal y como lo habíais soñado.  

INFORMACIÓN DE MENÚS, CONDICIONES Y FECHAS

PRUEBA DE MENÚ

RESERVA

PRERESERVA

DETALLES FINALES

¡Subraya en el listado lo que más os apetece y no
dudéis en pedirnos presupuesto! Estaremos felices de
mandaros un menú completamente personalizado. 



- E x p l o s i ó n  d e  m e j i l l ó n  e n
e s c a b e c h e

- C o c a  d e  s a r d i n a  a h u m a d a ,
i d i a z á b a l  y  c h u t n e y  d e  t o m a t e
s e c o

- C h o u x  d e  s a l m ó n ,  e n e l d o  y  m i e l

- T a c o  m e j i c a n o  c o n  s a b o r  a  m a r

- L a  G i l d a  C a p i c ú a

- C r u j i e n t e  d e  a l g a  n o r i  c o n  f o i e  y
g e l  d e  l i m ó n

- M a k i  d e  c a n g r e j o

- F i l o - t a r t a l e t a  d e  g u a c a m o l e  d e
g a m b a

- T a r t a r  d e  a t ú n ,  m i s o  y  y u z u  

- T i r a d i t o  d e  c o r v i n a  c o n  l e c h e  d e
t i g r e  d e  m a r a c u y á

- C a b a l l a  a h u m a d a ,  a j o b l a n c o  y
p e r l a s  c í t r i c a s  

- M i n i  e n s a l a d i l l a  m a r i n a

- M e j i l l ó n  t h a i

- R o l l i t o  d e  t a t a k i  d e  b u e y
m a r i n a d o

- S t e a k  t a r t a r  c o n  a r o m a  d e
c h u l e t a  d e  v a c a  m a d u r a d a

- F a j i t a  d e  b r i s k e t  c o n  m a y o n e s a
d e  a l c a p a r r a  y  r á b a n o  e n c u r t i d o

A P E R I T I V O S  F R Í O S



A P E R I T I V O S  F R Í O S

- C r o s t i n i  d e  g o r g o n z o l a ,  p a n c e t a
J o s e l i t o  y  t r u f a

- C r o c a n t i  d e  f o i e  c o n  c h u t n e y  d e
m a n g o

- R o y a l  d e  f o i e  c o n  g e l é  d e  P X

- B u r r a t a  a  l a  t a r t u f a t a  c o n
c r u m b l e  d e  a v e l l a n a

- T a t i n  d e  t o m a t e  c h e r r y  c o n
m o u s s e  d e  o r é g a n o

- C u c u r u c h o  d e  p e s t o  y  t o m a t e
s e m i  s e c o

- P a t a t a  b a b y  c o n  s a l s a  d e
p i q u i l l o s

- S a l m o r e j o ,  p o l v o  d e  a c e i t u n a
n e g r a  y  A O V E

- G a z p a c h o  d e  t o m a t e s ,  m e l ó n  y
f r e s a  

- C o l i f l o r  a l  J e r e z ,  g e l  c í t r i c o  y
h u e v a s  d e  t r u c h a

- C a n u t i l l o  d e  q u e s o  f r e s c o  c o n
t o m a t e  y  p o l v o  d e  a l b a h a c a

- C o c a  d e  p i q u i l l o s  c a r a m e l i z a d o s
c o n  q u e s o  a h u m a d o

- R e m o l a c h a ,  b a l s á m i c o  y  h u m m u s
d e  c a c a h u e t e

- V i c h y s s o i s e  d e  p u e r r o  a s a d o  c o n
h u e v a s  d e  a r e n q u e

- R o c a s  d e  p i ñ a  c o l a d a  y  d a i q u i r i
d e  l a  p a s i ó n



- 1 0 0 h o j a s  d e  p a t a t a s  b r a v a s

- Y e m a  d e  h u e v o  c r u n c h

- S a m o s a  d e  e s p i n a c a s  e
I d i a z á b a l  c o n  g e l  d e  l i m ó n

- C a r b ó n  n e g r o  d e  t x i p i r ó n

- B u ñ u e l o  d e  b a c a l a o  a  l a  m i e l

- B u ñ u e l o  d e  c o r d e r o  c o n
t z a t z i k i

- C h i k u w a  c o n  m a y o - l i m a

- B o l a  d e  g a m b a  c o n  s w e e t  c h i l i

- G a m b a  t e m p u r i z a d a  c o n  a l g a
n o r i  y  c a l d o  j a p o n é s

- L a n g o s t i n o  R o u b u c h o n  c o n
m a y o  k i m c h i

- P u r i t o s  d e  p o l l o  a l  c u r r y

- H u r a m a k i  d e  t e r n e r a  c o n  s a l s a
v i z c a í n a

- G y o z a  c o n  j e n g i b r e  y  c i t r o n e l a

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S

C r o q u e t a  d e  p o l l o  a  l ' a s t  t r u f a d a

C r o q u e t a  d e  j a m ó n  i b é r i c o

C r o q u e t a  d e  r a b o  d e  t o r o

C r o q u e t a  d e  b o l e t u s

C r o q u e t a  d e  p e s t o  c o n  m a y o -  j a p o

C r o q u e t a  d e  m e j i l l ó n

C r o q u e t a  d e  g a m b a  c o n  m a y o - k i m c h i

C r o q u e t a  d e  p u l p o  c o n  a l i  o l i  d e  p i m e n t ó n  d e  l a  V e r a

C R O Q U E T A S



- C r u j i e n t e  d e  s e t a s  c o n  h u e v o  d e
c o d o r n i z  y  p a n c e t a  J o s e l i t o

- H u e v o  d e  c o d o r n i z  c o n  s o b r a s a d a  y
p a r m e s a n o

- C o c a p i z z a  a  l a  t a r t u f a t a

- H o j a l d r e  d e  p a t é  a l  O p o r t o  y
p e p i n o  e n c u r t i d o

- T a c o  d e  p a n c e t a  s o j a - s a k e  c o n
m a y o - k i m c h i

- B r o c h e t a  d e  s o l o m i l l o  i b é r i c o  c o n
s a l s a  S t i l t o n

- T o r r e z n o s  d e  S o r i a

- R a v i o l i  d e  p i c a n t ó n  a  l a  c a r b o n a r a

- M i n i  b u r g e r  C o l u m b r e t e s

- G u i s a n t e s  b a b y  c o n  p u r é  d e
c e b o l l e t a  a l  O p o r t o  y  p a n c e t a
J o s e l i t o

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S



- M i n i  a l b ó n d i g a  g l a s e a d a  c o n
d a i k o n  e n c u r t i d o

-  G a m b a  a l  a j i l l o  c o n  e s p u m a
d e  y e m a

- H u e v o  d e  c o d o r n i z ,  c e l e r i  y
t r u f a

- R a v i o l i  d e  t x a n g u r r o  a l
e s t r a g ó n

- B r i o c h e  d e  p u l p o  c o n  a l i  o l i  d e
P i m e n t ó n  d e  l a  V e r a

- M i n i  b r i o c h e  d e  q u e s o
a h u m a d o  y  r a i f o r t  

- C a p u c h i n o  d e  m a r i s c o  c o n
e s p u m a  d e  c o l i f l o r

 - E r i z o  g r a t i n a d o

- B a c a l a o  a  l a  v i z c a í n a  c o n
c e b o l l i t a  c r u n c h y

A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S



B U F F E T S
"Hemos convert ido nuestra pasión en nuestra profesión"



Buffet playero:  Papas J .  Garcia y quintos de Estrel la Gal ic ia             2 ,95€

          (+ Gi lda 1,50€)                                                                         

          (+ barra de Aperol  Spritz  3 ,00€)

Buffet de quesos del  mundo con mermeladas y fondues                  6 ,00€

Buffet de quesos de Castel lón Ruta de Sabor                                  8 ,20€

Bodegón de ibéricos con picos y aceitunas chupadedos                  6 ,00€
 
           (+ Cecina 2,00€)

Rincón japonés con makis ,  nigir is  y  wakame con vinagreta 
de sésamo                                                                                     7 ,10€

           (+ Tartar de atún 2,00€)

Buffet mej icano de faj i tas,  quesadi l las ,  guacamole 
y pico de gal lo                                                                                5 ,90€

            (+ Taco de panceta 2,00€) 

Buffet de cremas                                                                            4 ,00€

Buffet de ensaladas                                                                        4 ,60€

Buffet de ostras francesas (min 1,5ud/pax)                                       c .p.   

+10% de IVA

B U F F E T S



S H O W  C O O K I N G
"La cocina está para divert irse"



S H O W  C O O K I N G

Cortador de jamón ibérico de bel lota (mínimo 150 pax)  
y  cr istal  con tomate                                                                       8 ,10€

Cortador de jamón ibérico de recebo (mínimo 150 pax)
y cr istal  con tomate                                                                       6 ,80€

Foie fresco al  Josper con puré de cebol leta al  oporto                       c .p.

Rincón de arroces de la terreta                                                      6 ,50€ 

Hibashi                                                                                              
      -  Yakitor i  de pol lo o secreto ibérico con salsa ter iyaki   5 ,00€ /  5,90€
      -  Brocheta de pulpo con pimentón de la vera                          6 ,10€

Trío de ostras :  natural ,  ponzu,  l icuado de pepino y yuzu.              

Brasa en directo (zamburiñas,  gamba roja,  berberechos,  navajas. . .  
chuletón de vaca madurada,  picaña. . . )                                               c .p.

Angulas /  Caviar                                                                               c .p.

                                                                             *cp:  Consultar Precio

+10% de IVA 



- T a r t a r  d e  s a l m ó n  c o n
g a z p a c h o  d e  t o m a t i l l o s  v e r d e s

- T a t a k i  d e  a t ú n  c o n  g e l  d e  y u z u ,
w a k a m e  y  v i n a g r e t a  d e  p o n z u  

- V i c h y s s o i s e  d e  p u e r r o  a s a d o
c o n  s a r d i n a  a h u m a d a ,  h u e v a s
d e  s a l m ó n  y  m a s c a r p o n e  d e
l i m ó n

- C a r p a c c i o  d e  p u l p o  c o n
g u a c a m o l e ,  s a l p i c ó n  y  v i n a g r e t a
d e  m a n z a n a

-  B u r r a t a  a  l a  t a r t u f a t a  c o n
c r u m b l e  d e  a v e l l a n a  y
l a n g o s t i n o s

- E n d i v i a s  c o n  e s p u m a  d e
g o r g o n z o l a ,  n u e c e s
g a r r a p i ñ a d a s  y  g a m b a s

- E n s a l a d a  d e  b o g a v a n t e ,
c r e m o s o  d e  a g u a c a t e  y  f r u t o s
r o j o s

- E n s a l a d a  d e  R o a s t b e e f  c o n
v i n a g r e t a  d e  t r u f a  y  s e t a s

- M i l h o j a s  d e  c o m p o t a  d e  p e r a  y
l a s c a s  d e  f o i e

P R I M E R O S  F R Í O S



- H u e v o  a  b a j a  t e m p e r a t u r a ,  c r e m a  d e
c e l e r i ,  s a l s a  d e  t r u f a  y  c h i p s  c a s e r a s

- C r e m a  d e  b o l e t u s ,  f o i e  a  l a  p l a n c h a  y
m o u s s e  d e  t r u f a

- R a v i o l i  d e  m a r i s c o  c o n  b i s q u é  y
a c e i t e  a l b a h a c a  ( c o n  b o g a v a n t e  +
5 , 5 0 € )  

- M e r l u z a  e n  s u q u e t  d e  e s t r a g ó n  c o n
p a t a t a  b a b y  y  g a m b a s

- V i e i r a s  c o n  p a n c e t a  s o j a - s a k e  y
v i n a g r e t a  d e  c í t r i c o s

- B a c a l a o  g r a t i n a d o  c o n  a j a d a  y
r o m e s c o

- R o d a b a l l o  a l  c o m t é  c o n  g e l  d e  l i m ó n  y
c o r a l  d e  c a l a m a r

- B o g a v a n t e  a  b a j a  t e m p e r a t u r a  c o n
m u s e l i n a  d e  p o n z u  y  m i n i  v e r d u r i t a s  

 
- L u b i n a  c o n  c e l e r i  a l  l i m ó n  y
h o l a n d e s a  m a r i n a  

- T x a n g u r r o  b e u r r e  n o i s s e t t e  c o n
e s p u m a  d e  p a t a t a  y  b i s q u é  d e
c a n g r e j o  

- R a v i o l i  d e  p i c a n t ó n  t r u f a d o  c o n
r e d u c c i ó n  d e  P e d r o  X i m e n é z

P R I M E R O S  C A L I E N T E S

L o s  p e s c a d o s  t a m b i é n  p u e d e n  s e r  s e g u n d o s *



S O R B E T E S

C O N  A L C O H O L

S o r b e t e  d e  p i ñ a  c o l a d a
S o r b e t e  d e  d a i q u i r i  d e  l a  p a s i ó n

S o r b e t e  d e  m o j i t o

S I N  A L C O H O L

S o r b e t e  d e  l i m ó n  c o n  h i e r b a b u e n a
S o r b e t e  d e  m a n d a r i n a



- R i b s  i b é r i c a s  c o n  p a r m e n t i e r  y
g u i r l a c h e  d e  a l m e n d r a s

- T e r r i n a  i b é r i c a ,  z a n a h o r i a
b e u r r e  n o i s e t t e  y  r e d u c c i ó n  d e
s u  j u g o

- C o r d e r o  d e s h u e s a d o  c o n  c h i p s
d e  p a t a t a  y  p u r é  d e  c e l e r i

- R a b o  d e  t o r o  g u i s a d o  e n  s u
s a l s a  c o n  p u r é  d e  c a s t a ñ a

- C o n f i t  d e  p a t o  c o n  s a l s a  d e
n a r a n j a  y  p e r a  g l a s e a d a

- L i n g o t e  d e  t e r n e r a  c o n  s a l s a
s h i i t a k e  a l  a r o m a  d e  M a r s a l a

- S e c r e t o  i b é r i c o  c o n  s a l s a
C u m b e r l a n d

- C o c h i n i l l o  r u s t i d o  c o n  p u r é  d e
c a l a b a z a  y  c h u t n e y  d e  f r u t a

- C a r r i l l e r a  a  b a j a  t e m p e r a t u r a
c o n  c e l e r i  a  l a  b r a s a

- S o l o m i l l o  d e  c e r d o  c o n
m u s e l i n a  d e  e s t r a g ó n

- P a l e t i l l a  d e  c a b r i t o  c o n  p e r a s ,
c i r u e l a s  y  p i ñ o n e s

- S o l o m i l l o  d e  b u e y  c o n  s a l s a
P e r i g o r d

S E G U N D O S



N U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C E

- G i n g e r  c i t r i c s  c o n  m e n t a  y

r o n

- C h o c o l a t e ,  a c e i t e  y  s a l

- T a r t a  á r a b e  d e  f r u t a  d e  l a

p a s i ó n  y  m a n g o

- C r è p e s  s u z e t t e  c o n  v a i n i l l a

y  s a l s a  d e  n a r a n j a

- M o u s s e  d e  t o f e - s a l  c o n

c r e m o s o  d e  k i k o s

- T a r t a  d e  q u e s o  C a p i c ú a

c o n  h e l a d o  d e  v a i n i l l a

- M i l h o j a s  c a r a m e l i z a d o  c o n

f r e s a s  a l  o p o r t o



N U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C E

- C r è m e  b r û l é e  d e  m a r a c u y á

y  c r u j i e n t e  d e  a l m e n d r a

- P a n a c o t t a  c o n  f r u t o s  r o j o s

e n  t e x t u r a s

- T i r a m i s ú  d e  B a i l e y s

- M o u s s e  d e  c h o c o l a t e

b l a n c o  c o n  m a n g o  y  p a s i ó n

- B r o w n i e  c o n  e s p u m a  d e

p i s t a c h o

- C o u l a n t  d e  c h o c o l a t e  c o n

c r u m b l e  y  h e l a d o  d e  n a t a

- C o u l a n t  d e  a v e l l a n a  c o n

c r u m b l e  y  h e l a d o  d e  n a t a



N U E S T R O  L A D O  M Á S  D U L C E

M I N I  P O S T R E S

E x i s t e  l a  p o s i b i l i d a d  d e  h a c e r  u n
b u f f e t  d e  p o s t r e s  ( e l e g i r  e n t r e  3
y  5 ) :

- M i n i  l e m o n  p i e

- M i n i  b i z c o c h o  d e  a l b a h a c a  c o n
m o u s s e  d e  l i m a

- M i n i  g o f r e  c o n  n a t a  y
f r a m b u e s a s

- M i n i  b r o w n i e  d e  c h o c o l a t e

* L a  m a y o r í a  d e  p o s t r e s  p o d r í a n
h a c e r s e  e n  v e r s i ó n  m i n i .   

T A R T A  N U P C I A L

M o u s s e  d e  G i a n d u j a

T a r t a  d e  t r e s  g u s t o s

Ó p e r a

E N  V E Z  D E  L A  T Í P I C A
T A R T A . . . .  

- G o n g  d e  t u r r ó n  y  n u t e l l a

- P e t i t  f o u r s :  t e j i t a  d e  a l m e n d r a
y  c h o c o l a t e ,  p a s t a s  i n g l e s a s ,
b o m b o n e s ,  g a l l e t i t a s ,  e t c



R E C E N A
"Que el  f in del  mundo te pi l le bai lando. . . ¡y  comiendo!"  

Barbacoa hecha en directo                                                            7 ,10€

Bocadi l los calent itos (minimo 1,5pp)                                         2 ,70€/ud

Hamburguesas y perr itos                                                               5 ,30€

Trattoria di  pizza (minimo 1pp)                                                      4 ,10€ 

Cocas caseras (15 pociones)  (min 1pp y coca completa)                35€/ud 
  
Horchata con fartons                                                                    4 ,40€

Chocolate con churros                                                                  5 ,00€

+10% de IVA 



Barra l ibre (3 horas)                                                         16,90€/ adulto

Ampliación de barra l ibre                                                       395€/hora

 *Disponible para bodas de más de 130 adultos

En caso de ser menos de 130 adultos o más de 200 adultos,  consultar
condiciones de barra l ibre.  

Incluye

-  Ginebra:  Masters blue ,  Masters rosa y Befeater

-  Vodka:  Moskovskaya,  Stol ichnaya

- Ron: Barceló y Brugal

-  Whisky:  Bal lant ines,  Four rose y J&B

- Tequi la:  José Cuervo 

-  Variado de l icores (arroz,  l imoncel lo,  bai leys,  orujo de hierbas ,  Marie
brizard etc)

-  Fanta de l imón, Fanta de naranja,  Sprite,  Coca Cola normal y Zero,
Tónica nordic ,  Nestea,  Aquarius de l imón y naranja,  bitter ,  agua y agua
con gas,  zumo de piña ,  naranja y melocotón. 

Disponemos de barra libre Premium.                   * Consultar Precio 

+10% de IVA 

B A R R A  L I B R E



A P E R I T I V O

R e f r e s c o s  -  C e r v e z a  ( E s t r e l l a  G a l i c i a )  -  V e r m u t  -  V i n o
b l a n c o  -  V i n o  t i n t o

B O D E G A

V i n o  b l a n c o :  C a r m e n  D o l o r e s  V e r d e j o  ( D . O  R u e d a )

V i n o  t i n t o :  R i e t o s  R o b l e  ( D . O  R i b e r a  d e l  D u e r o )

C a v a :  C o d o r n i ú  B r u t  N a t u r e  R e s e r v a  

A g u a  -  C a f é

*Incluido en todos los menús

Bebida y bodega



APERITIVOS FRÍOS

Coca de piqui l los caramel ízanos y queso ahumado
Canuti l lo de queso fresco con tomate y polvo de albahaca

Gazpacho de tomates,  melón y fresa

APERITIVOS CALIENTES

Croqueta de pol lo a l 'ast  trufada
Carbón negro de txipirón

100 hojas de patatas bravas
Cocapizza a la tartufata 

Huevo de codorniz con sobrasada y parmesano 
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Endivias con espuma de gorgonzola,  nueces garrapiñadas y
gambas

SEGUNDO

Ribs ibéricas con parmentier y guir lache de almendras 

POSTRE

Panacotta con frutos rojos en texturas

Precio menú completo:        92 ,50€ 

+10% de IVA

M E N Ú  1



APERITIVOS FRÍOS

Coca de piqui l los caramel ízanos y queso ahumado
Canuti l lo de queso fresco con tomate y polvo de albahaca

Gazpacho de tomates,  melón y fresa

APERITIVOS CALIENTES

Croqueta de pol lo a l 'ast  trufada
Carbón negro de txipirón

100 hojas de patatas bravas
Cocapizza a la tartufata 

Huevo de codorniz con sobrasada y parmesano 
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Vichyssoise de puerro asado con sardina ahumada,  huevas de
salmón y mascarpone de l imón

SEGUNDO

Terr ina ibérica,  zanahoria beurre noisette 
y reducción de su jugo

POSTRE

Crème Brûlée de maracuyá y cruj iente de almendra

Precio menú completo:        96 ,80€

+10% de IVA

M E N Ú  2  



APERITIVOS FRÍOS

Coca de piqui l los caramel ízanos y queso ahumado
Canuti l lo de queso fresco con tomate y polvo de albahaca

Gazpacho de tomates,  melón y fresa

APERITIVOS CALIENTES

Croqueta de pol lo a l 'ast  trufada
Carbón negro de txipirón

100 hojas de patatas bravas
Cocapizza a la tartufata 

Huevo de codorniz con sobrasada y parmesano 
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Burrata a la tartufata con crumble de avel lana y langost inos

SEGUNDO

Rabo de toro guisado en su salsa con puré de castaña 

POSTRE

Mousse de chocolate blanco con mango y pasión

Precio menú completo:        98,60€

+10% de IVA

M E N Ú  3  



APERITIVOS FRÍOS

Coca de sardina ahumada,  idiazábal  y  chutney de tomate seco
Cucurucho de pesto y tomate semi seco

Faj i ta de brisket con mayonesa de alcaparra y rábano encurt ido

APERITIVOS CALIENTES

Bola de gamba con sweet chi l i
Croqueta de boletus

Gyoza con jengibre y c i tronela
Crema de pochas con codorniz en escabeche

Cruj iente de setas con huevo de codorniz y panceta Josel i to
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Carpaccio de pulpo con guacamole,  salpicon y v inagreta de
manzana

SEGUNDO

Cordero deshuesado con chips de papa y puré de celer i
 

POSTRE

Tarta de queso Capicúa con helado de vaini l la

Precio menú completo:        109,10€

+10% de IVA

M E N Ú  4  



APERITIVOS FRÍOS

Coca de sardina ahumada,  idiazábal  y  chutney de tomate seco
Cucurucho de pesto y tomate semi seco

Faj i ta de brisket con mayonesa de alcaparra y rábano encurt ido

APERITIVOS CALIENTES

Bola de gamba con sweet chi l i
Croqueta de boletus

Gyoza con jengibre y c i tronela
Crema de pochas con codorniz en escabeche

Cruj iente de setas con huevo de codorniz y panceta Josel i to
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Ensalada de roastbeef con vinagreta de trufa y setas
 

SEGUNDO

Merluza en suquet de estragon con patata baby y gambas

POSTRE

Mousse de toffe-sal  con cremoso de kikos
 

Precio menú completo:        113,65€ 

+10% de IVA

M E N Ú  5  



APERITIVOS FRÍOS

Coca de piqui l los caramel izados y queso ahumado
Cucurucho de pesto y tomate semi seco

 Gazpacho de tomates,  melón y fresa

APERITIVOS CALIENTES

100 hojas de patatas bravas
Bola de gamba con sweet chi l i

Croqueta de boletus
Mini  a lbóndiga glaseada con daikon encurt ido

Huevo de codorniz con sobrasada y parmesano
Raviol i  de picantón a la carbonara

PRIMERO 

Tartar de salmón con gazpacho de tomati l los verdes

SEGUNDO

Palet i l la  de cabrito con peras,  c iruelas y piñones

POSTRE

Brownie con espuma de pistacho

Precio menú completo:        117,25€ 

+10% de IVA

M E N Ú  6  



BUFFETS Y SHOW COOKINGS

Buffet de quesos del  mundo con mermeladas y fondues
Hibachi  de yakitor i  de pol lo con salsa ter iyaki

APERITIVOS FRÍOS

Coca de piqui l los caramel izados y queso ahumado
Cucurucho de pesto y tomate semi seco

 Gazpacho de tomates,  melón y fresa
Faj i ta de brisket con mayonesa de alcaparra y rábano encurt ido

Mini  ensaladi l la marina

APERITIVOS CALIENTES

100 hojas de patatas bravas
Bola de gamba con sweet chi l i

Croqueta de boletus
Mini  a lbóndiga glaseada con daikon encurt ido

Cruj iente de setas con huevo de codorniz y panceta Josel i to
Raviol i  de picantón a la carbonara

Crema de pochas con codorniz en escabeche 
Hojaldre de paté al  Oporto y pepino encurt ido

SORBETE  Daiquir i  de la pasión

PRINCIPAL

Ribs ibéricas con parmentier y guir lache de almendras

POSTRE

Panacotta con frutos rojos en texturas

Precio menú completo:        104,50€ 

+10% de IVA

M E N Ú  7  



APERITIVOS

Papas
Aceitunas
Ganchitos

PRIMERO 

Surt ido de embutidos
Croquetas de jamón

Rabas de calamar

SEGUNDO

 Minipizza,  hamburguesas y frankfurt  con patatas fr i tas
o

Chulet i tas de cordero con patatas fr i tas
o

Nuggets de pol lo con patatas fr i tas
o

Pael la valenciana

POSTRE

Surt ido de helados

Precio menú completo:        59,00€

El  precio del  menú incluye :  menú, refrescos y agua 

*El  menú infanti l  comprende una edad máxima de 14 años.  

+10% de IVA
 

M E N Ú  I N F A N T I L  



APERITIVOS

Mismo aperit ivo que el  menú de adultos

PRIMERO

Surt ido de embutidos
Croquetas de jamón

Rabas de calamar

 
*en caso de menú adulto con sorbete y principal  se el iminará el

primero y se servirá el  sorbete s in alcohol directamente

SEGUNDO

Solomil lo ibérico con salsa a la pimienta

POSTRE

Mismo postre que el  menú de adultos

Precio menú completo:        79,00€ 

El  precio del  menú incluye :  menú, refrescos y agua 

*El  menú adolescentes comprende una edad máxima de 17 años.

+10% de IVA 

M E N Ú  A D O L E S C E N T E S  



C O N D I C I O N E S
G E N E R A L E S  2 0 2 5

Desde Grupo Capicúa buscamos que cada boda sea única e inolvidable.
Por el lo,  disponemos tanto de menús predeterminados como de menús
totalmente personalizados para cada pareja.  Nuestro fuerte es la
gastronomía por lo que tenemos inf inidad de platos donde elegir para
que el menú de vuestra boda se acople perfectamente a lo que buscáis.

Condiciones de contratación

       -  La reserva quedará confirmada únicamente con la entrega de una
fianza de 1.500€ y la f irma del contrato. 

       -  La f ianza se devolverá una vez real izada la boda. 

        -  Siempre se apl icará el  IVA que esté vigente en el momento de la
celebración del evento.

        -  Se abonará el  importe de la tasa de la Sociedad General de
autores y Editores y la de AGEDI en caso de ser necesario.  

        -  Tenemos un mínimo de comensales 150 adultos los sábados en
temporada alta (mayo, junio,  septiembre, octubre y noviembre).  Consulta
nuestras condiciones especiales de mínimos en viernes y domingo.



C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  2 0 2 6

Servicios incluidos

       -  Mantelerías para las mesas de interior.  La mantelería se elegirá,
según disponibi l idad, un mes antes de la boda.

       -  Impresión de minutas para adultos y seating para bodas de más de
100 adultos. Para cualquier impresión especial  el  coste correrá a cargo
de los novios.

       -  Degustación del menú: gratuita para 2 personas en bodas de más
de 100 comensales adultos y prueba de menú gratuita para 6 personas
en bodas de más de 150 adultos. Se pagará una f ianza de 100€ + 10% de
IVA por persona que asista a la prueba, y se devolverá después del
evento.  

       -  Menús especiales para vegetarianos, alérgicos y cel íacos que
tendrán el mismo coste que el menú de adultos.

       -  Asesoramiento gastronómico.

       -  Seguimiento por expertos en protocolo y organización de eventos.

       -  Parking privado.

Servicios extra

       -  Ceremonia civi l :  395€ + 10% de IVA consta de 50 si l las,  megafonía,
micrófono y atri l  del of iciante.
      -  Menú para profesionales: 95,50€ + 10% de IVA, estos deberán
sentarse en una misma mesa dentro del salón.



C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  2 0 2 6

Notas importantes:

       -  Está prohibido fumar dentro del salón (cumplimento ley 28/2005 de
Medidas sanitarias frente al  tabaquismo).

       -  No está permitido t irar confeti/arroz y la uti l ización de bengalas,
antorchas o similares están prohibidas dentro del salón.

       -  No está permitido t irar fuegos art i f ic iales y tracas, a excepción de
que venga una empresa especial izada con todos los controles de
seguridad.  

       -  Se informará de todo aquello que se quiera l levar a las bodas
externo a la f inca (decoración, mobil iario,  etc. )

       -  El  Invernadero no se hace responsable de las pérdidas o robos
surgidos durante el  evento en todo el recinto.

QUEDA PROHIBIDA LA ENTRADA DE ALIMENTOS Y/O BEBIDAS DEL
EXTERIOR.

Consulta nuestras ofertas para bodas en viernes no festivos,  domingos
no previos a festivos y temporada baja.

TODAS LAS CONDICIONES PACTADAS FUERA DE LAS GENÉRICAS
EXPUESTAS EN ESTE DOCUMENTO DEBERÁN CONSTAR POR ESCRITO Y
FIRMARSE POR AMBAS PARTES, EN CASO CONTRARIO CARECERÁN DE
VALIDEZ.

TODAS ESTAS CONDICIONES TENDRÁN VALIDEZ EN EL AÑO EN CURSO.


